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septembre

Chef invité

Jonathan Garnier



Le Festival  
• Événement rassembleur et intergénérationnel offert 

par la Ville de Notre-Dame-de-l’Île-Perrot. 

• Rendez-vous incontournable où les passionné(e)s de 
la soupe rivalisent de créativité et de savoir-faire !

• Partage des cultures et des recettes concoctées en 
famille ou par des restaurateurs.

• Des chefs passionnés qui se joignent à une aventure 
humaine et unique en son genre !

Le concours
6 catégories :

• Louche d’or - Restaurateurs

• Louche d’or - Grand public

• Louche d’or - Organismes

• Louche d’or - Entreprises

• Toque d’or - Municipalités

• Coup de cœur du chef  
(toutes catégories confondues)

Et concours du plus beau kiosque toutes catégories Et concours du plus beau kiosque toutes catégories 
confondues.confondues.

Et surtout, le Festival de la Soupe 
se fait avec vous !



Plus de 30 soupiers et soupières 

Plus de 1 500 litres de soupe  

Plus de 6 000 festivaliers et festivalières 

Plus de 11 000 portions de dégustation 

Plus de 9 500 abonné(e)s sur les pages Facebook 

du festival et de la Ville 

Des activités diversifiées pour toute la 

famille 

Un marché public de produits artisanaux  

Un concours des meilleures recettes de soupe 

réconfortantes et envoûtantes 

Des prestations culturelles variées

C’est aussi...
Le rayonnement de nos partenaires à travers un 
plan de reconnaissance et de mise en valeur !

Le succès du 
Festival de la 
Soupe 2024 
en quelques 
chiffres :





Jonathan 
Garnier 
Chef invité d’honneur  
2025
Le Festival de la Soupe est fier d’accueillir le chef 

Jonathan Garnier à titre de chef invité d’honneur 

2025. 

Jonathan Garnier est un passionné de gastronomie 

formé sur la Côte d’Azur. Il est le chef exécutif de 

la Guilde culinaire, prestigieuse école où il partage 

son savoir-faire à travers des ateliers et activités 

culinaires en compagnie des meilleurs chefs du 

Québec.

Figure bien connue du public, il s’illustre par 

ses chroniques gastronomiques dans plusieurs 

émissions de télévison, dont Salut Bonjour.  

À l’automne dernier, le chef a lancé sa gamme 

de produits prêts-à-manger Jonathan Garnier, 

maintenant offerte chez Maxi.

Sa participation s’inscrit naturellement dans l’esprit 

du Festival de la Soupe.

Bienvenue, Chef Garnier !

https://www.laguildeculinaire.com/




Partenariat
Soyez au premier plan d’une aventure culinaire, culturelle et humaine ! 

Visibilité
Votre kiosque sur les lieux de l’événement Kiosque

Votre logo sur la bannière de la page Facebook 

du festival
Logo

Votre logo sur les plans des navettes Logo

Partenaire 
Gourmet 
4 000 $

Votre logo sur les trophées remis pour 

chaque catégorie
Logo

Partenaire 
Gourmand 

2 500 $

Votre logo sur les tasses souvenirs du festival Logo

Partenaire 
Glouton 
1 000 $

Votre logo dans l’infolettre de la Ville de NDIP 1 avant et 1 après 1 avant et 1 après

Votre logo sur les lieux du festival
Bannière 
de scène

Affiche dans la 
zone Marché

Affiche dans la 
zone Carriole

Votre logo sur l’affiche installée aux entrées 

de la Ville
Logo Logo Logo

Votre logo sur le panneau des commanditaires  

en plein cœur du site
Logo Logo Logo Logo

Votre logo sur le site Web dédié du festival Avec lien Avec lien Sans lien Sans lien

Mention de votre organisme par l’animateur 
Tout au long du 

festival
À 7 reprises À 2 reprises -

Mention de votre organisme sur la page 

Facebook dédiée du festival
3 référencements 1 référencement - -

Mention de votre organisme dans les 

communiqués de presse
Avant et après 

 le festival
Avant et après 

le festival
Avant et après 

le festival
Avant et après 

le festival

Contribuez au rayonnement d’un événement 
d’envergure qui rassemble la communauté 
de Vaudreuil-Soulanges autour d’un moment 
convivial et culturellement riche. 

Votre participation :
Engagement financier et/ou échange de services

Partenaire 
Gastronome

EXCLUSIF 
7 500 $





Merci !
Merci de nous avoir 
fait confiance !

Antoine Sicotte
2023 – Premier chef invité du Festival de la Soupe

Auteur, animateur et propriétaire du Rebelle Bistro à 
Saint-Lazare. 

Michael Ho
2024 – Finaliste de l’émission Les Chefs !

Chef consultant du Nama Omakase, chef exécutif du   
Better Being.

Chefs

Partenaires 2024

GLOUTONS

GOURMANDS

GASTRONOME

http://rebellebistro.com
http://rebellebistro.com
https://www.instagram.com/namaomakase/
https://www.instagram.com/itsbetterbeing/


 

Parlons-en 
ensemble   
Vos contacts privilégiés :
Éric Duchesneau 
Directeur des services communautaires
Ville de Notre-Dame-de-l’Île-Perrot
514 453-4128, poste 7225 
educhesneau@ndip.org

Vanessa Léger
Coordonnatrice aux événements
Ville de Notre-Dame-de-l’Île-Perrot
514 453-4128, poste 7235
vleger@ndip.org

Parc historique 
de la Pointe-du-Moulin
2500, boulevard de Don-Quichotte 
Notre-Dame-de-l’Île-Perrot                                 
     
                                                                                                                                                                     
                         

7 septembre 2025
12 h à 16 h 
Parc historique de la Pointe-du-Moulin
2500, boulevard Don-Quichotte
Notre-Dame-de-l’Île-Perrot                                                
                                                                        
 festivaldelasoupe.ca 

 festivalsoupe

mailto:educhesneau%40ndip.org?subject=Festival%20de%20la%20soupe
mailto:vleger%40ndip.org?subject=Festival%20de%20la%20soupe
https://www.festivaldelasoupe.ca/
https://www.facebook.com/festivalsoupe/

